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Abstrak. 

Perancangan Mesin Produksi Mie Basah Dengan  Kapasitas Maksimum 20kg/jam. 

Mie basah mempunyai kadar air sebesar sekitar 52% dengan daya simpan sekitar 40 

jam pada temperature kamar. Sebagian besar pedagang lokal telah menggunakan alat 

bantu pemipihan dan pemotongan akan dirancang mesin produksi mie basah sebagai 

satu sistem yang menghasilkan produk mie dengan kualitas seragam, higenis, dan 

kapasitas produksi lebih tinggi. Tujuan perancangan adalah mendapatkan spesifikasi 

mesin produksi mie basah dengan kapasitas maksimum 20kg/jam. Metode perancangan 

yang  digunakan adalah studi Pustaka, observasi lapangan, perencanaan komponen 

utama,  pemodelan,   dan  analisis  perancangan  mesin  sebagai  satu  sistem  dengan 

menggunakan software solidworks.  Hasil perancangan  adalah mesin produksi mie 

dengan fokus untuk peningkatan efisiensi pada proses pembuatan mie menggunakan 2 

sistem proses yaitu proses pemipihan membentuk lembaran mie, dan proses pencetakan 

membentuk mie. Dalam penelitian ini bermaksud untuk melakukan pengujian dari 

struktur  rangka  mesin  produksi  mie  basah  dengan perhitungan  software  ataupun 

teoritis.  Hasil dari perhitungan teoritis didapatkan hasil nilai von misses rangka mesin 
9,83 Mpa dan nilai safety offactor  4,3 ul. 
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