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LAMPIRAN 

Lampiran 1 Daftar Informan Narasumber 

Nama Umur Jabatan Institusi 

Agus 39 tahun Pengusaha Gulai tikungan 

Intan 27 tahun Staff Ramen di Blok A 

Taufik 30 tahun Pengusaha Dimsum 

Bagas 25 tahun Pengusaha Roti bakar 

Benni Sasana 

Karnajaya 

- Staff Suku Dinas 

Pariwisata dan 

Ekonomi Kreatif 

Jakarta Selatan 

Pratama - Manager Restoran Korean 

food 

Sekar 39 tahun Manager Restoran Cepat 

Saji 

Sari  30 tahun Pengusaha Jus dan sop buah 

Lestari 26 tahun Pengusaha Takoyaki 

Anwar 29 tahun Pengusaha Bakso dan mie 

ayam 

Aditya 35 tahun Manager Café 

Fikri 35 tahun Pengusaha Bubur ayam 

Samuel 32 tahun Manager Restoran es-krim 

Putri 24 tahun Pengusaha Es-krim dan 

gelato 

Audi 27 tahun Pengusaha Restoran Chinese 

food 
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Lampiran 2 Daftar Pertanyaan Wawancara Dinas Kebudayaan dan 

Pariwisata Kebayoran Baru 
No Pertanyaan 

1.  Industri Pariwisata di Kebayoran Baru 

a.  Apa saja potensi pariwisata di Kebayoran Baru? 

b.  Bagaimana perkembangan industry pariwisata di Kebayoran Baru? 

c.  Apa yang telah dilakukan oleh Dinas Pariwisata Kebayoran Baru dalam 

Upaya meningkatkan sector pariwisata sejauh ini? 

d.  Bagaimana strategi yang Dinas Pariwisata terapkan dalam Upaya 

memperkenalkan dan meningkatkan minat wisatawan untuk berkunjung 

ke Kebayoran Baru? 

e.  Apakah strategi yang diterapkan oleh Dinas Pariwisata tersebut sama 

seperti dengan strategi yang terdapat pada kecamatan lainnya yang ada 

di Jakarta? 

f.  Lalu, apa dampak ekonomi, budaya, lingkungan, dan social dari 

pengembangan pariwisata di Kebayoran Baru 

2.  Kuliner di Kebayoran Baru 

a.  Bagaimana Dinas Pariwisata melihat restoran/rumah makan sebagai 

penunjang industri pariwisata di Kebayoran Baru? 

b.  Berapa jumlah restoran/rumah makan yang ada di Kebayoran baru? 

c.  Bagaimana perkembangan restoran/rumah makan di Kebayoran Baru 

d.  Apakah restoran/rumah makan berpengaruh terhadap perkembangan 

industri pariwisata di Kebayoran Baru? 

e.  Apakah restoran/rumah makan di Kebayoran Baru memiliki pengaruh 

dalam meningkatkan minat berkunjung wisatawan ke Jakarta? 

3.  Kuliner Halal di Kebayoran Baru 

a.  Bagaimana Dinas Pariwisata melihat restoran/rumah makan halal 

sebagai penunjang industri pariwisata di Kebayoran Baru? 

b.  Berapa jumlah restoran/rumah makan yang bersertifikasi halal di 

Kebayoran Baru? 

c.  Apakah ada permasalahan antara restoran/rumah makan halal dan non 

halal di Kebayoran Baru, seperti jumlah wisatawan yang berbeda sangat 

jauh jumlahnya, atau standarisasi jenis makanannya? 

d.  Bagaimana perkembangan restoran/rumah makan halal dalam 

meningkatkan industri pariwisata di Kebayoran Baru 

e.  Apakah terdapat kesenjangan antara restoran/rumah makan halal 

maupun non halal di Kebayporan baru? 

f.  Apakah restoran/rumah makan hala di Kebayoran Baru selalu ditinjau 

kehalalannya? 
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Lampiran 3 Daftar Pertanyaan Wawancara Narasumber 

No Pertanyaan 

1.  Bagaimana pendapat anda tentang wilayah yang saat ini anda pilih untuk 

anda membuka tempat makan/restoran? 

2.  Bagaimana peluang yang anda dapatkan saat berjualan di sini? 

3.  Seperti apa spesifikasi bahan baku yang baik menurut kriteria anda 

dalam memilih bahan baku utama di restoran/rumah makan anda? 

4.  Apakah anda pernah mengganti bahan baku utama dengan bahan yang 

lain yang bersifat serupa atau hampir sama? 

5.  Apakah kehalalan merupakan pilihan pertama anda untuk membuat 

suatu produk yang akan anda gunakan? 

6.  Berapa rata-rata harga dari menu yang anda jual? 

7.  Berapa rata-rata omset yang anda hasilkan setiap harinya? 

8.  Apa saja kelebihan dari tempat yang anda pilih saat membuka usaha ini? 

9.  Apa saja kekurangan dari tempat yang anda pilih saat membuka usaha 

ini? 

10.  Apa harapan anda ke depannya untuk tempat ini atau wilayah ini? 

11.  Bagaimana hasil yang anda harapkan dan akan anda capai di masa yang 

akan mendatang? 
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Lampiran 4 Hasil Dokumentasi Observasi 

 

  

Lampiran Gambar 4. 1 

Lampiran Gambar 4. 3 

Lampiran Gambar 4. 2 
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Lampiran Gambar 4. 4 

Lampiran Gambar 4. 5 

Lampiran Gambar 4. 6 

Lampiran Gambar 4. 7 
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Lampiran Gambar 4. 8 Wawancara 

Dengan Staff Dinas Pariwisata dan 

Ekonomi Kreatif Jakarta Selatan 

Lampiran Gambar 4. 9 Foto Bersama 

Staff Dinas Pariwisata dan Ekonomi 

Kreatif Jakarta Selatan 

Lampiran Gambar 4. 10 Sesi Wawancara 

Dengan Staff Dinas Pariwisata Jakarta 

Selatan 
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Lampiran Gambar 4. 11 Makanan 

Selendang Mayang 

Lampiran Gambar 4. 12 Hasil 

Observasi Pembelian Es Krim 

Lampiran Gambar 4. 13 Salah 

Satu Makanan Indonesia Soto 

Betawi 
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Lampiran Gambar 4. 16 Salah Satu Nasi 

Kuning Tumpeng di Salah Satu Hotel di Blok 

A 

Lampiran Gambar 4. 14 

Salah Satu Appetizer di 

Salah Satu Hotel di Blok A 

Lampiran Gambar 4. 15 

Contoh Observasi 

Makanan Khas Jepang 

Udon 



 

89 

 

Lampiran 5 Surat Izin Penelitian 

Lampiran Gambar 5. 1 Surat Izin Penelitian Dinas Pariwisata dan Kebudayaan Provinsi DKI 

Jakarta 
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  Lampiran Gambar 5. 2 Surat Izin Penelitian Suku Dinas Pariwisata dan Ekonomi 

Kreatif Jakarta Selatan 
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Lampiran 6 Laporan Bimbingan 
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Lampiran 7 Hasil Turnitin 

 

 


	DAFTAR PUSTAKA CD.pdf (p.1-6)
	LAMPIRAN CD.pdf (p.7-18)

