TUGAS AKHIR

ANALISIS TEKNO - EKONOMI MANUFAKTUR DAN UJI FUNGSI
FERMENTOR ANGGUR KAPASITAS TABUNG 20 LITER

Diajukan untuk memenuhi salah satu persyaratan untuk mencapai jenjang pendidikan derajat kesarjanaan
Strata Satu (S-1) Program Studi Teknik Mesin Fakultas Teknik dan Sains Universitas Nasional

OLEH
NAMA : ANTO YUNUS MARBUN
NPM »183112700150047
PEMINATAN : INDUSTRI MANUFAKTUR

PROGRAM STUDI TEKNIK MESIN
FAKULTAS TEKNIK DAN SAINS
UNIVERSITAS NASIONAL
JAKARTA
2022



UNIVERSITAS NASIONAL

1 PROGRAM STUDI TEKNIK MESIN
FAKULTAS TEKNIK DAN SAINS
N2~ JAKARTA

LEMBAR PERSETUJUAN TUGAS AKIIIR

Tugas Akhir dengan Judul :

ANALISIS TEKNO - EKONOMI MANUFAKTUR DAN UJI FUNGSI
FERMENTOR ANGGUR KAPASITAS TABUNG 20 LITER

Dibuat untuk melengkapi salah satu persyaratan guna memperoleh gelar Strata Satu
(S-1) di Program Studi Teknik Mesin Fakultas Teknik dan Sains Universitas Nasional.
Tugas Akhir ini dapat disetujui untuk diajukan dalam sidang pada,

Jakarta, 12 Juli 2022

Nama : Anto Yunus Marbun

NPM @ 183112700150047
Dosen Pembimbing 1 Dosen Pembimbing I
Dra. Diah Widiastuti, M.Kom. Masyhudi, S.T., M.T.

NID 0103900320 NII) 0301050723



FROGRAM STUDI TEKNIK MESIN
FAKULTAS TEKNIK DAN SAINS
UNIVERSITAS NASIONAL
JAKARTA

MBAR PER . AKHIR

ANALISIS TEKNO - EKONOMI MANUFAKTUR DAN UJT FUNGSI
FERMENTOR ANGGUR KAPASITAS TABUNG 20 LITER

OLEH

NAMA : ANTO YUNUS MARBUN
NPM + 183112700150047
PEMINATAN  :  INDUSTRIMANUFAKTUR

Tugas Akhir ini telah diperbaiki «csuai saran dari Tim Penguji dalam Sidang
Tugas Akhir yang dilaksanakan pada ;-

:
Selasa, 30 Agustus 2022

Menyctujut.
Dosen Penguji | Dosen Penguji 11 Dosen Penguji 1T
%m/ C\@d)” %
0 LT, Ahmad Zayadi, S.TM.T, Ir. H Imam Sufa'at, M.T

NID.0102130822 NID.O108140840 NID.040411086

ii



PROGRAM STUDI TEKNIK MESIN
FAKULTAS TEKNIK DAN SAINS

| UNIVERSITAS NASIONAL

e’ JAKARTA

LEMBAR PENGESAHAN TUGAS AKHIR

ANALISIS TEKNO - EKONOMI MANUFAKTUR DAN UJI FUNGSI
FERMENTOR ANGGUR KAPASITAS TABUNG 20 LITER

Oleh
Nama : Anto Yunus Marbun
NPM : 183112700150047

Disetujui oleh Dosen Pembimbing dan siap diajukan pada
Sidang Tugas Akhir Program Strata Satu (S-1)

Jakarta, 23 Agustus 2022

Mengesahkan,
Ketua Program Studi S-1 Teknik Mesin

Basori, S.T., M.T.
NI1D.0102130822




Penulis yang bertanda tangan di bawah ini:

MNama 2 Anto Yunus Marbun
NIM : THIN2700150047
Program Studi  : Teknik Mesin
Peminatan : Industn Manufakiur

Dengan ini penulis menyatakan Tugas Akhir ini tidak terdapat judul karya yang permah
digjukan dengan judul “Analisis Tekno - Iﬁbnuul“mﬁknudmﬂji Fungsi Fermentor
Anppur Kopasitas Tabung 20 Liter™ odaloh benar hasil karya penulis dan bukan
merupakan publikasi serta mengutip sebagian atau sclurshnya karya ilmiah orang lain,
kecuali yanp telah dischutken sumbernya.

Jakarts, Juli 2022
Penulis,

nio Y un

NIM.I831 12700150047

iv



ANALISIS TEKNO - EKONOMI MANUFAKTUR DAN UJI FUNGSI
FERMENTOR ANGGUR KAPASITAS TABUNG 20 LITERY

ANTO YUNUS MARBUN?
183112700150047

ABSTRAK

Analisis Tekno — Ekonomi Manufaktur dan Uji Fungsi Fermentor Anggur
Kapasistas Tabung 20 Liter. Banyak sektor pertanian di Indonesia menghasilkan
berbagai jenis buah yang beragam, tetapi buah - buahan ini mempunyai sifat pembusukan
jika tidak dikonsumsi dalam waktu yang lama. Oleh karena itu kita perlu berinovasi agar
hasil pertanian ini dapat menjadi olahan baru dan menjadi daya tarik tersendiri. Salah satu
jenis buah — buahan yang ada di Indonesia adalah buah anggur. Buah anggur dapat
dikonsumsi secara langsung dan dapat juga diolah menjadi wine. Wine adalah minuman
beralkohol yang dibuat dari sari buah anggur (must) melalui fermentasi gula. Proses
fermentasi ini menggunakan fermentor sebagai wadah atau tempat. Mengingat
pentingnya waktu dan biaya produksi dalam pembuatan suatu fermentor, maka dalam
tugas akhir ini akan dilakukan Analisis Tekno — Ekonomi Manufaktur dan Uji Fungsi
Fermentor anggur Dengan Kapasitas Tabung 20 Liter. Setiap tahapan proses produksi
membutuhkan biaya diantaranya biaya material, biaya tenaga kerja, biaya listrik, biaya
desain, biaya overhead dan biaya resiko yang merupakan komponen dari biaya pokok
produksi, total biaya manfaktur dalam pembuatan fermentor sebesar Rp. 4.675.000,-.
Dalam pembuatan fermentor anggur dengan kapasitas tabung 20 liter meliputi proses
pemotongan, pengelasan, pengeboran, pembubutan, penggerindaan dan finishing. Total
waktu pembuatan fermentor adalah 577,38 menit atau 9,62 jam. Harga jual 1 unit
fermentor anggur kapasitas tabung 20 liter adalah Rp. 5.399.999,-. Dilakukan juga uji
fungsi fermentor dengan melakukan proses fermentasi, proses fermentasi yang dilakukan
berhasil, dari 7,5 kg anggur dapat menghasilkan 10,4 liter wine, kadar alcohol + 18 % dan
semua komponen fermentor berkerja dengan cukup baik.

Kata kunci: Anggur, Fermentasi, Fermentor, Wine, Proses Produksi, Waktu,
Biaya Manufaktur, Uji Fungsi, Tekno Ekonomi

1) Judul Tugas Akhir Mahasiswa Program Studi S-1 Teknik Mesin Fakultas Teknik dan Sains Universitas Nasional
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