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BAB V 

KESIMPULAN DAN SARAN 

 

 

A. Kesimpulan 

 

         Berrdasarkan hasi rl pernerlirtiran i rnir merngernai r kuali rtas bahan makanan 

hygi rerner dan kerpuasan tamu dapat dir sirmpulkan serbagai r berrirkut: 

1. Darir hasi rl pernerlirtiran irnir bahwa “variraberl kuali rtas bahan makanan 

berrperngaruh posi rtirf dan si rgnirfirkan terrhadap kerpuasan tamu i rncanto 

rerstaurant fraserr rersirderncer sudi rrman jakarta.” 

2. Darir hasi rl pernerlirtiran i rnir bahwa “vari raberl hygirerner berrperngaruh posi rtirf 

dan sirgnirfirkan terrhadap kerpuasan tamu irncanto rerstaurant fraserr 

rersi rderncer sudi rrman jakarta.” 

3. Darir hasi rl pernerlirtiran irnir bahwa “variraberl kuali rtas bahan makanan dan 

hygi rerner berrperngaruh posi rtirf dan sirgnirfirkan terrhadap kerpuasan tamu 

irncanto rerstaurant fraserr rersirderncer sudi rrman jakarta.” 

4. Dalam hasi rl pernerlirtiran irnir “variraberl kuali rtas bahan makanan mermirlirkir 

faktor yang pali rng berrperngaruh terrhadap kerpuasan tamu irncanto 

rerstaurant fraserr rersirderncer sudi rrman jakarta.” 

 

B. Saran 

         Berrdasarkan kersirmpulan di r atas, berrirkut rerkomerndasi r yang dapat 

dirberri rkan olerh para irlmuwan berrdasarkan termuan pernerlirtiran irnir. 

Perrusahaan, pirhak terrkai rt, dan masyarakat umum akan merrasakan 

manfaatnya. Saran-saran yang dapat dir berrirkan merli rbatkan pernerrapan 

termuan-termuan posi rtirf darir pernerlirtiran irnir guna merni rngkatkan kuali rtas 

bahan makana dan hygirerne pada i rncanto rerstaurant fraserr rersirdernce r 

sudi rrman jakarta. 
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Saran-saran terrserbut iralah serbagai r berrirkut: 

 

1. Hasi rl pernerlirtiran mernunjukkan bahwa variraberl kuali rtas bahan 

makanan mermirlirkir perngaruh posi rtirf dan sirgnirfirkan terrhadap kerpuasan 

perlanggan. Olerh karerna irtu, rerstoran di rsarankan untuk 

mermperrtahankan dan merni rngkatkan kuali rtas bahan makanan yang 

dirsukai r perlanggan derngan  mernyerdirakan bahan makanan se rgar dan 

serbi rsa mungki rn mermernuhi r kerirngirnan perlanggan akan makanan le rzat. 

Hal i rnir pada akhi rrnya akan mermbantu mernirngkatkan permberliran dir 

masa merndatang darir perlanggan Rerstaurant Irncanto Fraserr Rersirdernce r 

Sudirrman Jakarta. 

2. Berrdasarkan hasi rl pernerlirtiran di r kertahuir bahwa pada vari raberl hygirerner 

berrperngaruh posi rtirf dan si rgnirfirkan terrhadap kerpuasan tamu olerh 

karerna irtu, pirhak rerstoran dir sarankan untuk mernghirndarir bahan 

makanan terrkontami rnasi r terrhadap bakterrir. Jurutama masak harus 

mernerrapkan derngan bai rk, serhirngga konsumern dapat mernirkmatir 

makanan dan berrkunjung kermbalir ker irncanto rerstaurant fraserr 

rersi rderncer sudi rrman jakarta. 

 

 

  


