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RINGKASAN 

 

ALMIRA FIRJATILLAH (205001516006), Analisis Pendapatan Dan Nilai 

Tambah Buah Pisang Cavendish (Musa acuminata) Menjadi Banana Bread Dan 

Banana Muffin (Studi Kasus: House Of Bread, Kecamatan Rumpin, Kabupaten 

Bogor). Dibawah bimbingan oleh Farida dan Wayan Rawiniwati 

Salah satu komoditas pertanian di Indonesia yang dapat meningkatkan nilai tambah 

melalui agoindustri adalah pisang. Pisang merupakan salah satu hasil pertanian yang 

mudah rusak atau perishable karena umur simpannya yang sangat terbatas. Pada saat 

paneln, sellalu te lrdapat pisang delngan kualitas kurang baik yang tidak cocok untuk 

dijual langsung, selhingga pelrlu divelrsifikasi produk olahan pisang. Pe lngolahan pisang 

melnjadi belrbagai produk olahan be lrtujuan untuk me lngoptimalkan pelmanfaatan, 

melningkatkan pelndapatan, dan melnambah nilai tambah pada pisang. Salah satu bidang 

usaha agoindustri yang bergerak di pengolahan pisang adalah House Of Bread yang 

berlokasi di Bogor. Agoindustri ini telah melakukan pengolahan pisang cavendish 

menjadi Banana Bread dan Banana Muffin. Kegiatan penelitian dilaksanakan pada 

Desember 2023 - Februari 2024 yang bertempat di House Of Bread, Kecamatan 

Rumpin, Kabupaten Bogor, Provinsi Jawa Barat. Sebelum dilakukannya penelitian, 

terlebih dahulu dilakukan survey pendahuluan untuk mengumpulkan informasi dasar 

mengenai penelitian. Teknik pengambilan sampel yang digunakan dalam penelitian ini 

menggunakan teknik purposive sampling. Teknik purposive sampling merupakan 

teknik untuk mengambil sumber data penelitian dengan berbagai pertimbangan. 

Pertimbangan tersebut bisa mencakup seseorang yang dianggap memiliki pemahaman 

terbaik tentang yang kita harapkan, atau mungkin dia memiliki keahlian paling 

mendalam, sehingga peneliti dapat lebih mudah mengeksplorasi objek atau situasi 

sosial yang sedang diteliti, dampaknya, kualitas data yang dihasilkan menjadi lebih 

unggul. Sumber data dalam penelitian ini menggunakan sumber data primer dan 

sekunder. Data primer diperoleh dari metode survei dan juga metode observasi. Data 

sekunder diperoleh melalui jurnal, studi literatur, buku terkait, instansi terkait, seperti 

Badan Pusat Statistik (BPS), dan dokumentasi. Berdasarkan hasil penelitian, besarnya 

pendapatan yang diperoleh House Of Bread pada produksi Banana Bread per satu 

bulan produksi adalah sebesar Rp. 2.671.128 dan pendapatan Banana Muffin per satu 

bulan produksi adalah sebesar Rp. 308.065. Besarnya nilai tambah pada yang 

diperoleh House Of Bread pada produksi Banana Bread  adalah sebesar Rp. 40.345/kg 

bahan baku, dengan rasio nilai tambah 47% dimana nilai tambah tersebut tergolong 

tinggi. Besar nilai tambah pada produksi Banana Muffin adalah sebesar Rp.  19.164/kg 

bahan baku dengan rasio nilai tambah 29% dimana nilai tambah tersebut tergolong 

sedang. 

 

 

 

  



iv 
 

 

  



v 
 

ANALISIS PENDAPATAN DAN NILAI TAMBAH  

PISANG CAVENDISH (Musa acuminata) MENJADI  

BANANA BREAD DAN BANANA MUFFIN  

(Studi Kasus Pada House Of Bread, Kecamatan Rumpin, Kabupaten Bogor) 

 

 

Almira Firjatillah 

Progam Kekhususan Agribisnis Progam Studi Agoteknologi  

Fakultas Biologi dan Pertanian, Universitas Nasional, Jakarta. 

 

ABSTRAK 

 

Penelitian ini bertujuan menganalisis besarnya pendapatan dan nilai tambah pada 

proses pembuatan Banana Bread dan Banana Muffin di House Of Bread Bogor. 

Penelitian ini dilakukan pada Desember 2023 - Februari 2024. Teknik pengambilan 

sampel yang digunakan dalam penelitian ini menggunakan teknik purposive sampling. 

Teknik purposive sampling merupakan teknik untuk mengambil sumber data 

penelitian dengan berbagai pertimbangan. Sumber data dalam penelitian ini 

menggunakan sumber data primer dan sekunder. Data primer diperoleh dari metode 

survei dan juga metode observasi. Data sekunder diperoleh melalui jurnal, studi 

literatur, buku terkait, instansi terkait, dan dokumentasi. Berdasarkan hasil penelitian, 

besarnya pendapatan yang diperoleh House Of Bread pada produksi Banana Bread per 

satu bulan produksi adalah sebesar Rp. 2.671.128 dan pendapatan Banana Muffin per 

satu bulan produksi adalah sebesar Rp. 308.065. Besarnya nilai tambah pada yang 

diperoleh House Of Bread pada produksi Banana Bread  adalah sebesar Rp. 40.345/kg 

bahan baku, dengan rasio nilai tambah 47% dimana nilai tambah tersebut tergolong 

tinggi. Besar nilai tambah pada produksi Banana Muffin adalah sebesar Rp. 19.164/kg 

bahan baku dengan rasio nilai tambah 29% dimana nilai tambah tersebut tergolong 

sedang. Penelitian ini dapat menjadi rekomendasi bagi para produsen  ataupun pelaku 

usaha untuk mengolah lebih lanjut bahan baku pisang cavendish 

 

Kata kunci: Cavendish, Nilai Tambah, Pendapatan, Banana Bread, Banana Muffin 
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ABSTRACT 

 

This research aims to analyze the amount of income and added value in the process of 

making Banana Bread and Banana Muffins at House of Bread Bogor. This research 

was conducted on   December 2023 until February 2024. The sampling technique used 

in this research used a purposive sampling technique. Purposive sampling technique 

is a technique for taking research data sources with various considerations.The data 

sources in this research used primary and secondary data sources. Primary data was 

obtained from survey methods and also observation methods. Secondary data was 

obtained through journals, literature studies, related books, related agencies, and 

documentation. The results of this research that the amount of income obtained by 

House of Bread from Banana Bread per month of production is IDR. 2.671.128 and 

Banana Muffin's income per month is IDR. 308.065. The amount of added value 

obtained by House of Bread from the production of Banana Bread is IDR. 40.345/kg 

raw material, with a value added ratio of 47% where the added value is relatively high. 

The added value of Banana Muffin is IDR. 19.164/kg raw material with a value added 

ratio of 29% where the added value is classified as moderate. This research can be a 

recommendation for producers or business actors to further process cavendish banana 

raw materials. 

 

Keywords: Cavendish, Value Added, Income, Banana Bread, Banana Muffin 
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